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Uso: Externo/Interno CAS: 6915-15-7
Fator de Correcao: Nao se aplica FM: C,4H¢Op
Fator de Equivaléncia: Ndo se aplica PM: 134,1

ACIDO DL-MALICO

ACIDULANTE NATURAL PARA BEBIDAS E ALIMENTOS

O Acido Malico é um &cido orgénico, isolado pela primeira vez em 1785, a partir de um
suco de magd. Também estd presente em outras frutas, como peras e uvas. Consiste em
uma substéncia azeda e adstringente, empregada como acidulante, aromatizante e
estabilizante na industria alimenticia. Quando utilizado como aditivo alimentar, €
identificado pelo nimero E296. O Acido Malico possui trés estereoisdmeros, o acido-D-
malico; acido-L-malico e o acido-DL-malico.

O Acido-DL-Malico é utilizado em refrigerantes, doces, geleias, compotas, produtos
lacteos, alimentos enlatados, alimentos congelados, frutas secas e legumes, bebidas,
produtos de carne, produtos de especiarias, para conferir sabor e uso farmacéutico.

Recomendacgao de uso
Quando usado em alimentos, utiliza-se quantidade suficiente para a formulacao.
Em aplicacdes cosméticas, deve ser utilizado até 4%.

Aplicacoes

v Intensificador de gosto acido, azedo, em bebidas e alimentos;

v Em associagdo com o Acido Benzodico e Salicilico, é usado para o desbridamento de
Ulceras, queimaduras e feridas.

Vantagens
v' Apresenta acidez suave e constante;

v' Alta solubilidade em agua;
v' Menor higroscopicidade do que os acidos citricos ou tartaricos.
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